
ANA Crown plaza hotel Fukuoka Cuisine 2019 仕上がりサイズ：W204 H260mm (展開サイズ：W408 x H520mm)／２回折／4c/4c／ヴァンヌーボCGスノーホワイト110kg／1,000部

表紙裏面

ANAクラウンプラザホテル福岡
〒812-0011 福岡県福岡市博多区博多駅前3-3-3

THE  TSUNAGARU
WEDD ING

A N A  C R O W N E  P L A Z A  F U K U O K A

CU I S INE

C U I S I N E
美味しい料理で彩る最高のおもてなし

Welcome to our

素材のよさを最高に引き出した
洗練された一皿。

私たちの40年以上にわたる伝統と
総料理長ヴァンソン・ガドーの感性が加わった
至福の料理でみなさまの大切なゲストを
おもてなしいたします。

TEL.092-471-7111  FAX.092-471-1109
【ウエディング直通】 TEL.092-472-7800
https://www.anacrowneplaza-fukuoka.jp

扉　入稿時180度展開する



まるで香りのついた絵のように美しい婚礼料理
日々続く味の追求と、厳選された食材、シェフの感性からうまれる

C R E A T E

S P E C I A L
M O M E N T S

極上のおもてなしで
ゲストのみなさまに

かけがえのない一日を

おふたりの思い描く理想を
カタチにする特別な時間へ

おふたりとゲストの笑顔につながる
一皿を心を込めてご用意いたします。

T H E  T S U N A G A R U
W E D D I N G

大切なみなさまをお迎えするのは
おふたりの心のこもった
テーブルコーディネートから

優しく柔らかな笑顔に満ちた空間が
祝福の宴を最幸へと誘う

C E L E B R A T E

with our Hospitality

Filled with Happiness

to make you Smile

FinelySelected

message
Chef 's

Bienvenue（ようこそ）!
この度はご結婚おめでとうございます。
ANAクラウンプラザホテル福岡の調理チームを代表し、
これから結婚式を迎える皆様を心から歓迎いたします。

皆様を祝福させていただくことは、
私にとってこの上ない喜びであると同時に
忘れることのできない出来事となるでしょう。

私たちの料理が、
皆様の人生において「美味しい」思い出となるように
私のすべてを捧げます。

総料理長 Vincent Gadaud

旬はもちろん、
産地にも徹底的にこだわる食材

P R O F E S S I O N A L




